Hochzeitsbiifett |

Mohren-Ingwer-Suppe

Spanferkelkrustenbraten auf Sauerkraut
Wildbraten in einer Preiselbeersauce
Zanderfilet auf Blattspinat
Hahnchenbrustfilet mit Tomate und Mozzarella iiberbacken

frisches Gemiise vom Markt
(griine Bohnen, Broccoli, Méhren, Erbsen, Blumenkohl)
Rahmchampignons
Petersilienkartoffeln
Wildreis (Mix aus Langkorn und Wildreis)
Kroketten
Bandnudeln
Kése-Sahne-Sofle

Schinken- und Salamiplatte
kleine Bouletten

buntes Salatbiifett
(Tomatensalat, Bohnensalat, Griiner Salat mit Zitronendressing)

Brot und Brotchen — Auswahl
Butter — und Schmalzvariationen

Dessertbufett

(Waldbeerengriitze mit Vanillesauce, Zitronencreme, Mousse Chocolate)

39,50 €/Person



